
 

ÅRSTIDENS BESTE VÅR/SOMMER 2010 

 

Amuse Bouche 

** 

Asiatisk tunfisk og skalldyrtartar 

honningtilsmakt agurksalat, soyareduksjon og fritert skorsonerot  

Pinot Blanc “Cuvée les Amors”. Hugel. Alsace  

545,- pr. flaske 

*** 

Kjølig aspargessuppe  

Langtidsbakt Salmalaks med kjørvelolje 

Sancerre. Frank Millet. Loire  

595,- pr. flaske 

**** 

Helstekt gjøkalvcarré 

sauté av artisjokk, cherrytomat og spinat,  

gulrot og vaniljepuré, eplecidersaus og pommes Anna 

Valpolicella DOC. Villa Silvia. Cesare Salvadori. Veneto  

475,- pr. flaske 

***** 

Brie de Chevre 

 med valnøtter og marsalagele 

Anselmann Riesling Spätlese. Pfalz. Tyskland  

495,- pr. flaske 

****** 

 Mørk sjokolade og hasselnøttkake 

 tilsmakt med ristet sortpepper,  

jordbær og rabarbrashake 

Recioto della Valpolicella. Vento. Italia     

 65,- pr. glass 

 

Kaffe avec serveres etter dessert. (Avec ikke inkl.) 

Kr. 695,- eks. pensjon Kr. 395,- inkl pensjon 

                         

Voksenåsen Hotell – www.voksenaasen.no – Ullveien 4, 0791 Oslo Tlf 22 81 15 00 
booking – e-post:booking@voksenaasen.no 


