
  

 
Voksenåsen Kultur og Konferansehotell, Ullveien 4 NO- 0791 Oslo, +47 22 81 15 00 

booking@voksenaasen.no, hovmester@voksenaasen.no, www.voksenaasen.no 

 

 
 

Meny ”Voksenåsen” 

Vinalternativ 1 

Pannestekt ishavsrøye 

ertepurè, sylta rødbeter og chevremelk 

Pinot Blanc ”Cuvee les Armors”. Hugel. Alsace, Frankrike  

545,- pr flaske 

* * * 

 

Honning og sortpepperstekt ”Liveche” kyllingbryst 

Med sukkererter, glaserte rotsaker 

urtetilsmakt potetpuré og kirsebær sjy 

Cotes du Rhone, J. Vidal Fleury. Rhone  

545,- pr flaske 

 

* * * 

 

Selbu blå 

chutney på nøtter honning og tørket frukt 

Chateau Septy. Monbazillac, Frankrike 

62,- pr glass 

*** 

 

Sitron terte  

bringebær coulis 

Muscat de Beaumes de Venise. Rhone, Frankrike   

 62,- pr glass 

 

Pris: 495,- ikke boende /150,- boende/konferansegjester 
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Meny ”Voksenåsen” 

Vinalternativ 2 

Pannestekt ishavsrøye 

ertepurè, sylta rødbeter og chevremelk 

Roero Arneis, DOCG, G. Fratelli. Piemonte, Italia   

 485,-  pr. flaske 

* * * 

 

Honning og sortpepperstekt ”Liveche” kyllingbryst 

Med sukkererter, glaserte rotsaker 

urtetilsmakt potetpuré og kirsebær sjy 

Valpolicella DOC, Villa Silvia, C. Salvadori. Veneto, Italia    

475,- pr. flaske 

* * * 

 

Selbu blå 

chutney på nøtter honning og tørket frukt 

Chateau Septy, Monbazillac, Frankrike   

62,- pr. glass 

*** 

 

Sitron terte  

bringebær coulis 

Muscat de Beaumes de Venise. Rhone, Frankrike    

62,- pr glass 

 

 

 

Pris: 495,- ikke boende /150,- boende/konferansegjester 

 

                         


